
 

 

 

 

Notes de dégustation 

Vieilli patiemment pendant 6 ans, ce vin rouge fortifie  

de voile une bouche ample et chaleureuse, marque e par 

des aro mes profonds de caramel, de figue se che e, de 

noix et de torre faction. Sa texture veloute e et sa belle 

complexite  aromatique rappellent les grands vins de 

type Porto vieilli. En finale, des notes boise es et 

le ge rement e pice es prolongent le plaisir avec e le gance 

et e quilibre. 

À  la fois riche et raffine , il se distingue par sa structure 

harmonieuse et sa digestibilite  surprenante. 

Mis en bouteille au domaine 

Vin Fortifié 6 ans d’âge  
 

Service 

À  savourer lentement, en digestif, pour conclure un 

repas en beaute . Ce vin accompagne a  merveille le 

chocolat noir, les fromages affine s et les desserts a  

base de fruits secs ou carame lise s. 

Ex. : Carre s au chocolat noir et noix, fromage bleu ou 

cheddar vieilli, tarte aux figues, dattes farcies au 

mascarpone. 

Servir le ge rement frais, entre 14 et 16 °C. 


