
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vin Gris 2024 

Notes de dégustation 

Vin gris sec, frais, rond et fruite . Il de voile un nez 

charmeur de fraises compote es et de pe ches mu res, 

accompagne  d’une touche florale de licate. En bouche, la 

texture est souple et ge ne reuse, soutenue par une belle 

fraî cheur. Les aro mes de fruits rouges et de pe che 

s’expriment avec gourmandise, porte s par une finale 

tout en finesse et en le ge rete . 

Service 

Parfait a  l’ape ro ou en accompagnement de plats 

estivaux, le vin gris s’accorde avec les mets orientaux, 

les grillades de poisson, les fruits de mer, charcuteries 

et les fromages frais. 

Ex. : Tataki de thon au se same, crevettes grille es citron 

et gingembre, salade de melon et prosciutto, rouleaux 

impe riaux ve ge tariens, burrata et fraises, huî tres 

fraî ches. 

Servir entre 8 et 10 °C. 

 

Mis en bouteille au domaine 

 


